a«;« Les manneles

o Dela farine

1 sachet de levure
o Du lait

o Dusucre

o Dusel

I euf

Du bewrre

o ] jaune d’ceuf et

o | cuillere a seupe de lait
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Les étapes:

o  Mettez la levwre, le Lait, ba faxine et le sel. Mélangez, couvrez et
laissez nepaser 20 minutes.

o  Faites fondue le bewrre et ajoutez le sucre, le lait nestant. Mettez les
cufs et de la farine. Caurer et laissez une demi-fiewre.

*  HFaites les manneles : foumerz la téte, les bruas et les jambes. Laissez
sepaser 20 minutes

o Mettez du jeune d’ceuf et faites les yeux avec des waisins et des
pépites de chocolat.

o Mettez au four & 180 minutes pendant 20 minutes.
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