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Γαλλικές Διακοσμήσεις 
Για τους Γάλλους τα Χριστούγεννα (Noël) είναι η πιο σημαντική εορτή του έτους. Το 

Χριστουγεννιάτικο δέντρο (sapin de Noël), το διακοσμούν με όμορφα στολίδια (figurines et 

décorations) και πάντα προσθέτουν στο κάτω μέρος του δένδρου τη φάτνη (crèche) με μικρά 

αγάλματα (santons)που απεικονίζουν τη Μαρία, τον Ιωσήφ, τον Χριστό και τους τρεις μάγους.



Τα Χριστούγεννα για τους Γάλλους

Κατά τη διάρκεια των διακοπών οι Γάλλοι και αφού έχουν στολίσει τα σπίτια τους, καλούν συγγενείς 

και φίλους για να γιορτάσουν μαζί το ρεβεγιόν.



8 Δεκεμβρίου

Στις 8 Δεκεμβρίου στη Γαλλία και ειδικότερα στη Λυών γίνεται μια γιορτή για να τιμήσουν την 

Παρθένο Μαρία και πραγματικά το θέαμα είναι φαντασμαγορικό. Εκτός από τα σπίτια τα οποία είναι 

στολισμένα με κεριά στα παράθυρα, όλες οι εκκλησίες και τα μεγάλα κτήρια φωτίζονται. Είναι από τις 

πιο φωτεινές γιορτές που θα δείτε στην Ευρώπη! Για το λόγο αυτό ονομάζεται Fête des Lumières !



24η Δεκεμβρίου

Την παραμονή των Χριστουγέννων όλοι ετοιμάζονται για το γιορτινό τραπέζι φορώντας τα καλύτερά τους 
ρούχα. Το βράδυ αυτό ο Père Noël, ο δικός μας Άγιος Βασίλης, φέρνει τα δώρα στα καλά παιδιά.



31 Δεκεμβρίου - 1 Ιανουαρίου
Την Παραμονή της Πρωτοχρονιάς το ρεβεγιόν (réveillon de la Saint Sylvestre ou du Nouvel An) 

Έχει τα καλύτερα γαστρονομικά πιάτα όπως ψητή χήνα ή γαλοπούλα με κάστανα, φουά γκρά (foie gras

d’oie ou de canard : συκώτι χήνας ή πάπιας) με κοτόπουλο, σωλομό, στρείδια, μύδια ή αστακό.

Ενώ τα παραδοσιακά γλυκά δεν πάνε πίσω! Ο σοκολατένιος κορμός (bûche de Noël) και φυσικά τα 

ψητά κάστανα καθώς και χριστουγεννιάτικα μπισκοτάκια (sablés de Noël ou pains d’épices)  

συμπληρώνουν τέλεια το γαλλικό ρεβεγιόν.



Γιορτές στη Γαλλία
Γενικότερα την εποχή των Χριστουγέννων εκατομμύρια άνθρωποι επισκέπτονται τη Γαλλία για 

την πανέμορφη διακόσμησή της και φυσικά για τα εξαίσια γκουρμέ πιάτα της. Η Γαλλία είναι 

ένας από τους ωραιότερους ταξιδιωτικούς προορισμούς τα Χριστούγεννα.


