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Η λιχουδιά που διατηρεί ακόμη ζωντανή τη διαμάχη μεταξύ Θεσσαλονικιών και της 

υπόλοιπης Ελλάδας ως προς την ονομασία της είναι φυσικά η Μπουγάτσα Θεσσαλονίκης . 

 

Άλλο μοναδικό σε εμφάνιση και γεύση Θεσσαλονικιώτικο γλυκό είναι τα τρίγωνα 

Πανοράματος γεμιστά με κρέμα ή με σοκολάτα και συνοδεύουν μοναδικά τον καφέ ή το τσάι 

σας και φυσικά είναι το γλυκό που όλοι οι φίλοι σας θα περιμένουν να τους προσφέρετε μετά 

το ταξίδι σας στη Θεσσαλονίκη. 

 

Το γλύκισμα όμως που θα σας κάνει να ερωτευτείτε τη ζαχαροπλαστική αυτής της πόλης δεν 

είναι άλλο από το γεμιστό τσουρέκι της. 



 

 

 

 

Τα σιροπιαστά γλυκά στη Θεσσαλονίκη κατέχουν μια θέση τιμητική σε κάθε 

ζαχαροπλαστείο, σε κάθε φούρνο ακόμη και σε κάθε σπίτι αν οι νοικοκυρές έχουν κέφια ή 

ρίζες από την Πόλη και την Μικρά Ασία. 

 

 

Τα φαγητά στη Θεσσαλονίκη έχουν αυτή την ιδιαίτερη νοστιμιά γιατί όλα τα υλικά τους 

προέρχονται από τις γύρω περιοχές. 

 

 

 

 

 

 



Πρωταθλητής  και στη ταχυφαγεία  είναι η Θεσσαλονίκη! 

 

 Όπου ο γύρος , τα σουβλάκια , οι πανσέτες και τα σουτζουκάκια δημιουργούν 

απίστευτες  νοστιμιές ,γρήγορα άλλα και ποιοτικά φαγητά. 

 

 

.Επίσης η Θεσσαλονίκη  φημίζεται  για το ελαιόλαδο και τους  γευστικούς μεζέδες της. 

 

 

.Ο πατσάς  μπήκε στην  κουζίνα της Θεσσαλονίκης , μετά το 1922 με τον ερχομό των προσφύγων . 

 

 



.Κουλούρι Θεσσαλονίκης ,παραδοσιακό ,κλασσικό  ,σουσαμένιο  ή γεμιστό ,απλά   υπέροχο . 

 

 

Η Θεσσαλονίκη αναπλάστηκε κατά τη διάρκεια της δεκαετίας του 1990. Τα παλιά 

μαγαζιά έγιναν ταβέρνες, εστιατόρια και μπαρ. Ο χώρος πλημμυρίζει κάθε νύχτα 

με ανθρώπους που αγαπούν το καλό φαγητό και την αύρα της παλιάς 

Θεσσαλονίκης. 

 


